JERNEJ KITCHEN

VELIKONOCNI ZAJCKI

Super mehka in mlecna notranjost, lustna ter hrustljava zunanjost. Super dobro.

ZA 4  VELIKONOCNE ZAJCKE
PRIPRAVA: 20  MINUT
VZHAJANJE: 90  MINUT

TESTO ZA ZAJCKE

325 g mleka
20 g sladkorja

50 g stopljenega masla

5 g suhega kvasa ali 10g svezega

kvasa

500 g gladke bele moke tip 500

10 g soli
1 jajce

JAJCNI PREMAZ

1 jajce
S¢ep soli
rozine (za zajckove oci)

TOOLS AND EQUIPEMENT

kozica
kuhalnica
vecja skleda
pekac

papir za peko
oster noz

PEKA: 25 MINUT

TESTO ZA VELIKONOCNE ZAJCKE

V kozici segrejemo mleko, sladkor in maslo, da postane mlacno
(do priblizno 35°C). Odstranimo z ognja in dodamo kvas.
Pustimo 5 minut, da pri¢ne kvas delovati.

ZGNETEMO V TESTO

V vecjo skledo damo moko in sol. Dodamo mesSanico mleka,
sladkorja, masla in kvasa. Dobro premeSamo. Dodamo jajce in
zagnetemo najprej v posodi, nato pa Se na delovni povrsini.
Gnetemo priblizno 5 minut, oziroma dokler ni masa prozna in
svetleca. Testo pokrijemo s skledo in pustimo 5 minut. Ponovno
zagnetemo. Tokrat gnetemo 2 - 3 minute.

VZHAJANJE

Zagneteno testo postavimo nazaj v skledo, to pa pokrijemo s
kuhinjsko krpo. Pustimo vzhajati 40 minut na sobni
temperaturi, oziroma dokler se masa ne podvoji.

OBLIKOVANJE IN VZHAJANJE

V manjsi skledi razzvrkljamo jajce, dodamo S¢epec soli. Testo
previdno polozimo na delovno povrsino ter ga razdelimo na pet
enakomernih delov / trakov. Stiri trakove oblikujemo v valj
debeline priblizno 3 cm, trak, ki je ostal pa bomo uporabili za
repke zajckov. Vsak trak zvijemo v polzek, zadnji del zvitega
traku, ki ostane pa odrezemo s Skarjami, tako da dobimo usesa.
Oblikujemo repek in ga pritrdimo na spodnjo stran zvitega
zajcka (podroben foto postopek lahko najdete med zapisi.)
Oblikovane kruhke oz. velikono¢ne zajcke polozimo na pekac,
oblozZen s papirjem za peko ter pustimo pokrite vzhajati 50
minut na sobni temperaturi. Pe¢ico segrejemo na 210°C.

PEKA
Velikonocne zajcke premazemo z razzvrkljanim jajcem. PeCemo


https://jernejkitchen.com/sl/recepti/kruh-in-testo/velikonocni-zajcki

25 minut na 200°C. Pecene zajcke polozimo na resetke ter jih
popolnoma ohladimo. Dober tek.
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